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Nous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats s

Lundi

RADIS ROSES ET BEURRE

BOUDIN BLANC (régional) (*nuggets
de blé)

MELANGE DE LENTILLES BIO ET
CARO ES

SUISSE SUCRE

FRUIT DE SAISON

nos Chefs

Préparé par

Produit

toas] Blo Produits ou
et/ou ingrédients
régional labellisé

fruits a coques (FC), ni kiwi (K)

Mardi

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE

EMINCE DE CUISSE DE POULET
(OF) SAUCE CURRY (*boulettes
végétales sauce du jour)

POMMES DE TERRE SAUTEES

EDAM BIO (a portionner)

CREME DESSERT VANILLE

Jeudi

TABOULE A LA MENTHE (semoule

bio)

SAUTE DE BCEUF (OF) SAUCE
MOUTARDE (*pané du fromager)

PETIT POIS AU JUS

CARRE LIGUEIL (a portionner)

COMPOTE DE POMMES HVE
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ignalés et hors traces, ne comportent ni arachide (A), ni lait de chévre/brebis (BC), ni

Vendredi

CONCOMBRE VINAIGRE E

QUENELLES NATURES SAUCE
AURORE

COQUILLETTES BIO

GOUDA BIO (a portionner)

FRUIT DE SAISON
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CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

RAVIOLINI SPINACI BIO SAUCE
TOMATE

VACHE QUI RIT

YAOURT BIO SUCRE

OEUF DUR ET MAYONNAISE

POISSON PANE 100% FILET MSC
MELANGE DE POMMES DE
TERRE ET COURGE ES
BECHAMEL

EMMENTAL BIO (a portionner)

FRUIT DE SAISON
Direction le Sud-Ouest

SALADE DE POMMES DE TERRE,
MAITS PERSIL ET VINIAGRE E

FILET DE COLIN MSC SAUCE
CITRONNEE

HARICOTS VERTS BIO

CAPRICE DES DIEUX (a portionner)

COMPOTE POMME HVE

SALADE COLESLAW

NUGGETS DE BLE

POMMES DE TERRE AU
FROMAGE

CHANTENEIGE

YAOURT BRASSE AUX FRUITS

SALADE VERTE VINAIGRETTE

NORMANDIN DE VEAU SAUCE
CHAMPIGNONS (*omelette)

PUREE DE CARO E

VERRE DE LAIT BIO

MINI CREPE SUCRE

SALADE VERTE AU FROMAGE
VINAIGRETTE
SAUTE DE PORC (OF) SAUCE
CHORIZO (*boulettes végé&tales
sauce du fourd
RIZ ET PIPERADE FACON

| BASQUE

SATEAU ANNIVERSAIRE :
GATEAU BASQUE (3
portionner)

SUISSE FRUITE

CONCOMBRE VINAIGRE E AUX
FINES HERBES

BOLOGNAISE DE BCEUF (*lasagne
de légumes)

PENNES BIO

EDAM BIO (a portionner)

‘m FRUIT DE SAISON
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BE ERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE

TORTELLINIS TRICOLORES AU
FROMAGE

COULOMMIERS (a portionner)

FRUIT DE SAISON

MELON

AlIGUILLE ES DE POULET
SAUCE AU MIEL (* pané du
fromager)

CAROTTES VICHY

GOUDA BIO (a portionner)

ECLAIR VANILLE

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE

HAMBURGER (pain burger,
steak haché (*galette
végétale), ketchup)

POTATOES

TRANCHE DE CHEDDAR

COMPOTE POMME HVE

TARTE AUX ASPERGES
(asperges locales)

POISSON PANE 100% FILET MSC

RATATOUILLE

YAOURT BRASSE SUCRE
(régional) (& portionner)

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES
VINAIGRE =

FILET DE COLIN MSC SAUCE
ECHALOTE

POMMES DE TERRE PERSILLEES

BRIE EN POINTE (a portionner)

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE VINAIGRE E

PENNES BIO SAUCE TOMATE ET
FROMAGE RAPE

EMMENTAL BIO (a portionner)

YAOURT AROMATISE

SAUCISSON A L'AlL (*roulade de
surimi et mayonnaise)

BOULETTES DE BCEUF SAUCE
BARBECUE (* boulettes vegetales
sauce du jour)

SEMOULE BIO

SAINT MORET BIO

PASTEQUE (a portionner)

TOMATE VINAIGRE E

SAUTE DE PORC (OF) SAUCE
MOUTARDE A L'ANCIENNE
(omelette)
HARICOTS VERTS BIO AIL ET
PERSIL

SUISSE FRUITE

GATEAU AUX PECHES (A&
portionner)

PIZZA AU FROMAGE (a portionner)
SAUTE DE BCEUF (OF)SAUCE
FACON BOURGUIGNON (* stick

mozzarella)

COURGETTES AIL ET PERSIL

FRIPON

FRUIT DE SAISON

MELON (a portionner)

BOUDIN BLANC (régional)
(*quenelles natures sauce du jour)

PUREE DE POMMES DE TERRE

CAPRICE DES DIEUX (a portionner)

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

BE ERAVES BIO VINAIGRE =

LASAGNE AUX LEGUMES

SUISSE FRUITE

COMPOTE DE POMMES HVE

RADIS ROSES ET BEURRE
SAUTE DE DINDE (OF) SAUCE
LAIT DE COCO ET CURRY
(*omelette)

PETITS POIS AU JUsS

EDAM BIO (a portionner)

DONUTS

SALADE DE PERLES TOMATES
MAITS ET VINAIGRETTE

NUGGETS DE POISSON

RATATOUILLE

CARRE DE LIGUEIL (a portionner)

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE VINAIGRETTE

SALADE DE POMMES DE TERRE
AUX OEUFS

GOUDA BIO (a portionner)

YAOURT NATURE BIO SUCRE

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE
AUX FINES HERBES

NORMANDIN DE VEAU SAUCE
ARRABIATA (*quenelles natures
sauce du jour)

SEMOULE BIO

TOMME GRISE (a portionner)

COMPOTE POMME FRAISE

MACEDOINE VINAIGRETTE

FILET DE POULET SAUCE
PAPRIKA (*pané du fromager)

CHOU-FLEUR A LA BECHAMEL

SUISSE NATURE SUCRE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE :
GATEAU AU CHOCOLAT DU CHEF
(& portionner)

CARO ES RAPEES
VINAIGRE =

TORTELLONI PROVENCALE BIO
SAUCE CREME

MAASDAM BIO (a portionner)

MOUSSE AU CHOCOLAT

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRE 1=

CORDON BLEU (*nuggets de blé)

PUREE DE COURGE ES ET
POMMES DE TERRE

YAOURT BRASSE SUCRE
(régional) (a portionner)

FRUIT DE SAISON

¢

A

TOMATE VINAIGRE E BASILIC

FILET DE COLIN SAUCE A
L'ANETH

BROCOLIS PERSILLE

COULOMMIER (& portionner)

GAUFRE DE LIEGE
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SALADE ICERBERG VINAIGRETTE

HOT DOG PARTY (pain, saucisse
C*stick mozzarella), mayonnaise)
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POTATOES ROTY

TOMME NOIRE
(3 portionner)
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